
- Martillo de las brujas (carpaccio de bacalao y langostinos

con vinagreta de limón y aromas de naranja)

- Pulpo a la brasa de San Juan (con salsa de all i oli)

- Secreto de verduritas (cazuelita de verduritas de la huerta 

peñiscolana, rebozadas con salsa de La Vera y jamón ibérico)

- Invocación al arroz marinero 

(con  langostinos, gambas y almeja fina. Mínimo 2 pers.)

- Carrilleras de ibérico confitadas

- Rito de merluza 

(lomo de merluza con salsa fina de almendras)

- Pacto con el diablo (mini delicias)

Vinos:

Blanco Barbadillo (D.O. Cádiz)

Rosado Care  (D.O. Cariñena)

Tinto Añares (D.O. Rioja)

Aguas, refrescos, cerveza y café

Precio : 29,90 € (Iva incluido)

RESTAURANTE  TIO PEPE
Av. de España, 32

Tel. Reservas: 964 48 06 40  

www.hoteltiopepe.com
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