iSuborea tus Pa rques W

Parque Natural del Mes_ Consulta los

JORNADAS RESTAURANTES

[ TN GASTRONOMICAS participantes y los
PARC NATURAL |
DE LA SERRA D’IRTA

Del 18 al 26 de Mayo de 2013

/E

En los restaurantes de:
Peiiscola
Santa Magdalena de Pulpis
Alcala de Xivert - Alcossebre

Organiza: Colabora:

%GENERAUTAT
& VALENCIANA
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i parc natural Av. Estacién s/n
GENERA“TAT de la serra 12598 Peiriscola

N\ VALENCIANA dirta Tel. 964 46 75 96 Movil 679 19 63 98

http://parquesnaturales.gva.es/serradirta

. !g CENTRO DE INTERPRETACION DEL PARQUE NATURAL

7

PARQUE NATURAL DEL MES DE LA COMUNITAT VALENCIANA

JORNADAS GASTRONOMICAS
DEL PARC NATURAL DE LA SERRA D’IRTA

Del 18 al 26 de mayo de 2013
Con motivo de esta celebracion,
PARQUE NATURAL DEL MES DE MAYO

El Parque Natural de la Serra d’Irta, con la colaboracion de restaurantes y ayuntamientos que se encuentran en los tres municipios
del Parque Natural: Santa Magdalena de Pulpis, Alcala de Xivert- Alcossebre y Pefiiscola, organiza unas Jornadas Gastrondmicas
q g p y g
que os ofrecen la posibilidad de degustar una muestra de la rica y variada gastronomia de la zona.

Por este motivo, os invitamos a consultar los RESTAURANTES y MENUS en los que podréis, de la mano de cualquiera de sus

restauradores, disfrutar de una amplia gama de platos con los que aderezar vuestra visita a este espacio natural protegido.

iBuen provecho!

PARC NATURAL DE LA SERRA D’IRTA
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http://parquesnaturales.gva.es/serradirta
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SANTA MAGDALENA DE PULPIS MENU
Restaurante - Barbacoa CASA VICENTE

ALCALA DE XIVERT MENU
Bar - Restaurante LA TASCA

ALCOSSEBRE MENU

Restaurante El MIRADOR
Restaurante - Terraza LA SAL
Restaurante - Arroceria EL ARENAL
Restaurante - Asador BON RACO
Restaurante CAN ROIG

PENISCOLA MENU

Restaurante CALABUIG

Restaurante - Marisqueria CA MARTI MURAMAR
Restaurante - Marisqueria LA MARINERA

Braseria - Asador EL POSIT

Restaurante - Marisqueria EL HOGAR DEL PESCADOR
Restaurante LA CABANA

Restaurante EL RANXO MARINER

Restaurante RINCON DE JAVI

Restaurante VISTA AL MAR

Restaurante - Marisqueria EL CARACOL
Restaurante L'ESPIGO

Restaurante HOSTERIA DEL MAR

Taberna MIO CID

Restaurante ROCAMAR

Taberna EL ANFORA

Bar - Restaurante CHIKI

INDICE DE RESTAURANTES POR MUNICIPIOS
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Restaurante - Barbacoa

CASA VICENTE
Ctra. N-340, Km 1033 « 12597 - STA MAGDALENA DE PULPIS
Tfno: 685 89 97 43

CASA VICENTE

HOSTAL - RESTAURANTE - BARBACOA

ENTRANTE:
TOSTADA A LA BRASA CON BERENJENA Y TOMATE
PRIMER PLATO:
OLLETA CASA VICENTE

SEGUNDO PLATO:

CHULETON A LA BRASA CON GUARNICION
POSTRE:

PUDDING DE HUEVO CASERO CON BIZCOCHO

PAN, VINO DE LA CASA
CARQUINOLS Y MOSCATELL

19 €

Precio por persona - IVA incl.

Bar - Restaurante

LA TASCA

C/ Doctor Seguer, 19 « 12570 - ALCALA DE XIVERT
Tfno: 964 15 01 77

‘Bar Restaurante

ALCALA DE XIVERT
RESERUR DE MESAS : 964 15 81 27

CENTRO DE MESA:
ENSALADA VARIADA

PRIMER PLATO:
ARROZ AL HORNO

SEGUNDO PLATO:
BACALAO A LA VIZCAINA

~
<
>
~

POSTRE:
FLAN CASERO

AGUAS MINERALES, VINOS DE LA CASA, REFRESCO Y CAFE

15 €

Precio por persona - IVA incl.
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Restaurante EL MIRADOR
Playa Romana, s/n ¢ 12579 - ALCOSSEBRE
Tfno: 964 41 22 93

@Q\\RIM%
‘ 4

TAURR

ENTRANTES:

- COCA DE TOMATE Y ATUN
- ENSALADA DE BACALAO AL TOMATE DULCE
- ALCACHOFAS DE LA ZONA CON GAMBAS

-ANDOLETA DE PESCADO CON TOMATE DE COLGAR

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

- FIDEOS FINOS CON COCOCHAS (MIN 2 PERS.)
- ARROZ SENORITO (MIN 2 PERS.)
- CARRILLADA DE TERNERA

- CORVINA A LA PARRILLA CON PIL-PIL DE ALCACHOFAS

POSTRE (A ELEGIR):

- FRESAS A LA PIMIENTA
- CREMA DE LIMON AL BRANDY
- PINA RELLENA GRATINADA

VINO DE LA CASA Y AGUA

20 €

Precio por persona - IVA incl.

Restaurante - Terraza

LA SAL

Playa Carregador 12579 - ALCOSSEBRE
Tfnos: 964 41 21 95 / 670 252 865

LA, SAL

terraza-restaurante

MENU
ENTRANTES:

- ALCACHOFAS DEL TERRENO EN ESCABECHE DE CAVA
- TOSTA DE PAN DE HOGAZA CON ESCALIBADA Y
LOMOS DE SARDINA EN ACETO

PLATO PRINCIPAL:
ARROZ DE CALAMAR Y ALCACHOFA
POSTRE:

TIRAMISU ARTESANO CON HELADO

VINO, CERVEZA, REFRESCO O AGUA MINERAL
AGUAS Y CAFE

24 €

Precio por persona - IVA incl.
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Restaurante - Arroceria

EL ARENAL

Playa del Cargador 12579 - ALCOSSEBRE
Tfno: 964 41 40 09

ENTRANTES:

- REVUELTO DE ALCACHOFAS Y ROBELLONES
- TOSTA DE ANCHOAS CON “TOMATA DE PENJAR”
- MEJILLONES DEL TERRENO AL LAUREL

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):
- ARROS DE ROCA (CANGREJOS, MEJILLONES Y PULPO)

- ARROS CALDOS DE GALERES Y BOLETUS
- POCHAS CON ALCACHOFAS Y NORAS

POSTRE:

SOUFFLE DE NARANJA AL COINTREAU

VINO BLANCO O ROSADO O TINTO RECOMENDADO,
AGUA, CERVEZA O REFRESCO

25 €

Precio por persona - IVA incl.

Restaurante - Asador

BON RACO

Ctra. Alcossebre, Km 2 ¢ 12579 - ALCOSSEBRE
Tfno: 964 41 46 39

ENTRANTES DE CENTROS DE MESA:

- PASTEL TIBIO DE ESCORPA CON SALSA DE CIGALITAS
- AJOARRIERO DE ALCACHOFAS GRATINADO AL ALL I OLI
- FRITURITA DE PESCADITOS DE LONJA

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

- PESCADO: LOMO DE DORADA SALVAJE AL ALL I PEBRE CON
MEJILLONES DE ROCA

- PAELLA: PAELLA DEL DIA DE NAVIDAD (CONEJO - POLLO -
“PILOTES DE NADAL” I “CARACOLES BLANCOS”)

POSTRE:

DELICIA DE PINA Y CANELA CON HELADO DE ALCACHOFAS DE ALCALA

VINO BLANCO VERDEJO RUEDA Y TINTO ANARES CRIANZA
AGUAS Y CAFE

25 €

Precio por persona - IVA incl.
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Restaurante

CAN ROIG

Playa Mafietes s/n ¢ 12579 - ALCOSSEBRE
Tfno: 964 41 25 15

Can Roig

REESTAURANT

ENTRANTES:

- MEJILLONES MARINERA
- PISTO CON ATUN ROJO
- TOMATE DE PENJAR CON SALAZONES

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

- ARROZ AL HORNO CON COLIFLOR Y BACALAO
- ARROZ MELOSO DE CONEJO Y CARACOLES
- ARROZ CALDOSO CON ALMEJAS Y CANGREJOS
- FIDEUA CON MAGRO Y BOLETUS

POSTRE
POSTRE A ELEGIR

PAN Y AGUA

25 €

Precio por persona - IVA incl.

Restaurante

CALABUCH

Plaga bous, 4 « 12598 - PENISCOLA
Tfno: 964 48 00 28

", TAPAS MARINERAS
é-i RACIONES
- * 3
AH PESCADOS
LABUC
e MARISCOS

PAELLAS
FIDEUAS

ENTRANTE:

FRITURA VARIADA

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

- PAELLA VALENCIANA
- FIDEUA
- ARROZ NEGRO
POSTRE:

POSTRE A ELEGIR
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BEBIDA Y CAFE

18 €

Precio por persona - IVA incl.
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Restaurante - Marisqueria

CA MARTi MURAMAR

C/ Porteta, 16 » 12598 - PENISCOLA
Tfno: 964 48 00 57 - 616 99 89 58

CA MARTI

R uran arisqueria

MURAMAR

ENTRADAS:

- TOSTA DE PAN CON TOMATE Y ANCHOA DE LA CASA
- LANGOSTINOS DE PENISCOLA AL RON CON
ACEITE DE ROMERO DE LA SERRA D’IRTA

PLATO PRINCIPAL:
BACALAO EN SU JUGO Y REDUCCION DE NUEZ DE KOLA
POSTRE:
POSTRE DEL CHEF

AGUA O COPA DE VINO
CLOS D’ESGARRACORDES VT DE CASTELLON

22 €

Precio por persona - IVA incl.

Restaurante - Marisqueria

LA MARINERA

Plaga de bous, 7 « 12598 - PENiSCOLA
Tfno: 964 48 15 19

Restaurante - Marisqueria
LA MARINERA
Arroces mai 08, pescados y
arisc escos directos de la
eiiiscola

ENTRANTE:
SALPICON DE MARISCOS

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

- ARROZ A BANDA COMPLETO CON CALDERO TIPICO MARINERO
- SUQUET DE PEIX
(todo elaborado con pescado de La Lonja de Peniscola)

POSTRE (A ELEGIR):

- REQUESON CON MIEL DE LA SERRA D’IRTA
- FRUTA PREPARADA

PAN, VINO DE LA CASA, AGUAS MINERALES
CAFE O TISANA DEL PAPA LUNA

22 €

Precio por persona - IVA incl.
(Minimo 2 personas)
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Braseria - Asador

EL POSIT

Placa de bous, 1 12598 - PENiSCOLA
Tfno: 964 48 23 14

ENTRANTES (A ELEGIR):

PULPO DE PENISCOLA A LA BRASA
0
ALBONDIGAS CON SALSA DE ALMENDRA

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA ACOMPANADO DE
ALCACHOFAS CON HIERBAS PROVENZALES
0
LUBINA A LA BRASA CON PARRILLADA DE VERDURAS

POSTRE:
COPA DE FRESAS CON ZUMO DE NARANJA

AGUA, VINO Y CAFE

22 €

Precio por persona - IVA incl.

Restaurante - Marisqueria

EL HOGAR DEL PESCADOR

Llotja Vella s/n 12598 - PENISCOLA
Tfno: 964 48 95 88

Gle) Hogar del

Pescador

COCINA MARINERA

IPESCADOS ¥ MARISCOS FRESCOS
DE LA LOMIA DE PENISCOLA
LANGOSTINGS ¥ BOGAVANTE DE COLVMBRETES

ENTRANTES:

- BOQUERON VINAGRE A LAS HIERBAS
DEL PARC NATURAL DE LA SERRA D’IRTA

- LANGOSTINO DE LA LONJA DE PENISCOLA A LA SAL

PLATO PRINCIPAL:

ARROZ A BANDA
POSTRE:
COLLA CON MIEL DE LA SERRA D’IRTA “MUSIC”

VINOS DE NUESTRA BODEGA (BLANCO - TINTO)
AGUA Y TISANA DEL PAPA LUNA

22,50 €

Precio por persona - IVA incl.
(Minimo 2 personas)
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Restaurante

LA CABANA

Avda de la Mar 29 12598 - PENISCOLA
Tfno: 964 48 00 17

12) TOSTAS VARIADAS

22) MARISCADITA “LA CABANA”:

- PARRILLADA DE GAMBAS Y LANGOSTINOS
- CALAMARES A LA ROMANA

- VIEIRA GRATINADA
- MEJILLONES DEL TERRENO

32) PAELLA MIXTA

POSTRE (A ELEGIR):

- TARTA - FRESAS CON NATA
- COPA DE HELADO - FESTIVAL DE FRUTA PREPARADA

PAN, VINO Y CAFE

25 €

Precio por persona - IVA incl.

Restaurante EL RANXO MARINER
Placa de bous, 1 » 12598 - PEN{SCOLA
Tfno: 964 48 92 76

ENTRANTES:

- ENSALADA "PENISCOLA", CON ACEITE BALSAMICO
AROMATIZADO CON HIERBAS DE LA "SIERRA"
- LANGOSTINOS DE PENISCOLA AL "TOMILLO"
- CARPACCIO DE BACALAO AL AJO

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

-ARROZ TIPICO DEL "SENYORET"
- LUBINA A LA ESPALDA Y A LAS HIERBAS D’'IRTA

POSTRE:

EXPLOSION DE VAINILLA Y CHOCOLATE SOBRE "BISCUIT"

DE ALMENDRAS DE LA TIERRA

TINTOS, ROSADOS Y BLANCOS (BODEGA LAS VILLAS - D.O.

VALENCIA), AGUA, CAFE O TISANA DEL PAPA LUNA

25 €

Precio por persona - IVA incl.
(Minimo 2 personas)
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Restaurante

RINCON DE JAVI
Placa de bous, 1 12598 - PENiSCOLA
Tfno: 682 377 073

P
AR - RESTAURANTE Rincon deJavi

LOCAL CLIMATIZADO
AMBIENTE FAMILIAR

Abierto todo el ano

PRIMERO:

ENSALADA DE MAR Y TIERRA

(elaborada con palmito de la Serra d’Irta)

SEGUNDO:

ALL I PEBRE DE RAPE

(elaborado con pescado del Puerto de Pefiiscola)

POSTRE:

POSTRE CASERO A ELEGIR

BOTELLA DE VINO 0 AGUA
CAFE

25 €

Precio por persona - IVA incl.

Restaurante

VISTA AL MAR

C/ Principe, 4 (casco antiguo) « 12598 PENISCOLA
Tfno: 964 48 12 31

RESTAURANT
es. Aodatallo ai Homa

PRIMER PLATO (A ELEGIR):

- CHIPIRONES DE PENISCOLA CON HABITAS AL ROMERO
- MEJILLONES AL TIMONET
- CRUJIENTES SALADITOS DE NUESTRO MAR

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR):

- ARROZ MARINERO CON MARISCOS
- RAPE CON ESENCIA DE BOUQUET GARNY
- DORADA SALVAJE A LAS HIERBAS
- ENTRECOT PLANCHA A LA CREMA DE ESTRAGON

POSTRE (A ELEGIR):
- PUDING DE CALABAZA CON ESENCIA DE ROMERO

- TOCINITOS DE CIELO CON REDUCCION DE HIERBAS AL LIMON

VINO ROSADO, BLANCO O TINTO CABALLERO DE CASTILLA

AGUA MINERAL

25 €

Precio por persona - IVA incl.
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Restaurante - Marisqueria

EL CARACOL

Avd. Espafia, 41 « 12598 - PENiSCOLA
Tfno: 964 48 07 61

HED

ENTRANTES:
- LANGOSTINOS DE PENISCOLA AL AROMA DE LA SERRA D’IRTA
- PULPO “ROQUER” A LA PLANCHA CON ALL I OLI

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR):

- ARROSSEJAT AL ESTILO CARACOL
-ALL I PEBRE DE RAPE

POSTRE:
POSTRE CASERO A ELEGIR

PAN, AGUA, VINO RECOMENDADO POR EL MEITRE,
CAFE Y COC DE LA TIA MARIA

26 €

Precio por persona - IVA incl.
(Minimo 2 raciones)

Restaurante

L’ESPIGO

C/ Porteta, 12 » 12598 - PENISCOLA
Tfno: 629 919 286

QINTE- 4
W %

! )
S, o e

L'ESPIGO

ENTRANTE:

CROQUETA Y COCA EN FUET

PLATO PRINCIPAL:

MARISCADA A LOS VAPORES Y ACEITES DE IRTA:

- LANGOSTA -CIGALA

-2 GAMBAS -2 LANGOSTINOS
- CARACOLES "PUNTXENTS" - 2 NAVAJAS

- ALMEJAS - SEPIA

POSTRE (A ELEGIR):

CREMA DE IRTA

VINO BLANCO VERDE]JO, VINO TINTO RIOJA CRIANZA
CAFE

28 €

Precio por persona - IVA incl.
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Restaurante

HOSTERIA DEL MAR

Avda. Papa Luna, 18 12598 - PENiSCOLA
Tfno: 964 48 06 00

CENTROS DE MESA:

- CARACOLES AL VAPOR Y VINAGRETA DOS MOSTAZAS
- SALTEADO DE HABAS BABY CON LANGOSTINOS Y AJETES
- ENSALADA DE ALCACHOFAS, LANGOSTINOS Y FRUTOS SECOS

PRIMER PLATO:

FIDEUA CON SETAS, ALCACHOFAS Y LANGOSTINOS

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR):

-ALL I PEBRE DE PULPO CON CARACOLES
- LENGUADO CON COLAS DE LANGOSTINOS SALTEADOS

POSTRE (A ELEGIR):
- PANNACOTTA CON PURE DE FRESAS - PINA NATURAL

AGUAS MINERALES, VINOS DE LA CASA Y CAFE

28 €

Precio por persona - IVA incl.

Taberna

MIO CID
Avda Akra Leuka, 22 « 12598 - PENISCOLA
Tfno: 964 48 93 40

Taberrig
Mo C10/

ENTRANTE:

MONTADITO CON QUESO DE CABRA

PRIMER PLATO:

PULPO DE ROCA SOBRE CAMA DE PATATA

SEGUNDO PLATO:

RAPE MARINERA CON LANGOSTINOS DE PENISCOLA

POSTRE:

~
<
>
~

POSTRE CASERO

BODEGA BLANCO (RUEDA), BODEGA TINTO (ROBLE CARE)
CAFE Y CHUPITO

28 €

Precio por persona - IVA incl.
(Minimo 2 personas)
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Restaurante

ROCAMAR

C/ Porteta, 3 » 12598 - PENISCOLA
Tfno: 964 48 06 21

ENTRANTES:

-BUNUELOS Y CROQUETA
- GAMBAS AL AJILLO TIERNO CON ALMEJAS
- PULPO A LA ALMENDRA
- ATUN ROJO EN WOK DE VERDURAS

PLATO PRINCIPAL:

ARROZ MELOSO CON FRUTOS Y VERDURAS DEL MAR DE IRTA

POSTRE:
POSTRES CASEROS

VINO BLANCO VERDE]JO, VINO TINTO RIOJA CRIANZA
CAFE

28 €

Precio por persona - IVA incl.

Taberna

EL ANFORA

C/ Matilde Tinot, 5 « 12598 - PENiSCOLA
Tfno: 964 48 23 61

ENTRANTES:
FRUTOS DEL MAR MEDITERRANEO

PRIMER PLATO:

PULPO CON PATATAS (GUISADO) CON ALL I OLI

SEGUNDO PLATO:

PESCADO A LA PLANCHA CON VERDURAS
(Pescado y Marisco fresco de la Lonja de Periiscola
a la plancha y vapor sin salsas)

POSTRE:

FRUTA DEL TIEMPO
ROLLETS Y PORRON

VINO O REFRESCOS

30 €

Precio por persona - IVA incl.
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Bar - Restaurante

CHIKI

C/ Mayor, 3 (casco antiguo) « 12598 - PENISCOLA
Tfno: 964 480 284 / 964 481 303

Reslﬂra/nle

< i
>

ENTRANTES:

- ENSALADA CON AROMAS DEL PARQUE NATURAL
- CHIPIRONES DE PENISCOLA

PLATO PRINCIPAL:
ARROZ MELOSO CON LANGOSTINOS DE PENISCOLA
POSTRE:
POSTRE DE LA CASA

BLANCO CON CLASS “D.0. RUEDA”, TINTO GOMEZ DE SEGURA
“D.0. RIOJA” Y AGUA MINERAL
CAFE O TISANA DEL PAPA LUNA Y CHUPITO

30 €

Precio por persona - IVA incl.
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